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ZUPY

« Domowy rosolt z makaronem 18z1/os

o Zupa krem z pieczonych pomidorow 19z1/os

e Bulion rybny 18z1/o0s

o Zurek z jajkiem 23z}/0s

e Krem z warzyw sezonowych 19z1/os

e Krem z batatow z krewetkami i ricottqg 26z1/0s

o Zupa curry z owocami morza i mleczkiem kokosowym 26z1/0s

DANIA GEtOWNE(1,5 PORCJII NA OSOBE).

e Rolada wieprzowa z wegdzonkq i ogorkiem
o Kieszonka drobiowa faszerowana szpinakiem i serem feta
o Karczek pieczony w czosnku 1 majeranku

CENA 39 zl/os

- Tradycyjna wotowa rolada slgska =z wedzonkg i ogorkiem kiszonym

- Pstrqg pieczony w catosci z mastem ziolowym

- Kieszonka drobiowa faszerowana suszonymi pomidorami i mozzarellg
CENA 48 zl/os

- Tradycyjna wotowa rolada slgska =z wedzonkqg i ogorkiem kiszonym
- Smazona merluza z mastem ziotowym

- Filet 2z indyka faszerowany bakaliami i dynig

CENA 51 zl/o0s

- Tradycyjna rolada wotowa slgska = wedzonkqg i ogorkiem kiszonym
- Smazony okon nilowy z mastem ziolowym

- Medaliony polgdwiczki wieprzowej panierowane w ziotach

CENA 55 z1/ os

- Tradycyjna rolada wotowa slgska =z wegdzonkqg i ogorkiem kiszonym
- Filet 2z sandacza z mastem ziotowym

- Kieszonka drobiowa faszerowana szpinakiem i serem dor blue
CENA 59 z1l/ os
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DODATKI

o Kluski slgskie

o Ziemniaki gotowane z koperkiem
o Frytki

CENA 18 zl/ os

o Kluski slgskie

o Ziemniaki gotowane z koperkiem
e Pieczone bataty

CENA 20 zl/ os

o Kluski slgskie w dwoch odstonach
o Ziemniaki pieczone z ziotami
e Dufinki ziemniaczane

CENA 18 zl/ os

SUROWKI

o Surowka colestaw

o Surowka z marchwi

e Modra kapusta z boczkiem
CENA 16 zl/ os

e Modra kapusta z boczkiem
e Biala kapusta z porem
o Tarte buraczki

CENA 16 zl/ os

» Kapusta zasmazana

o Karmelizowana marchewka

o Surowka z czerwonej kapusty z rodzynkami
CENA 16 zl/ os

DESERY

o Lody waniliowe 2z cieptymi malinami 21 z1/ os

e Panna cotta 20 zl/ os

e Patera ciast (sernik, szarlotka, ciasto marchewkowe) 28 zl/0s
o Patera owocow sezonowych 16 z1/ os (min. 10 osob)
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ZIMNE PLYTY

Propozycja nr 1 cena: 47 z1/ os (400 g/ os)
o Selekcja wedlin

e Deska serow

e Satatka w stylu greckim

o Tymbaliki drobiowe

e Jaja faszerowane

o Sledz w Smietanie 2 jabtkiem

e Pieczywo mieszane

e Masto

Propozycja nr 2 cena: 55 z1/ os (400 g/ os)
e Patera tradycyjnych polskich wedlin
e Deska serow zottych 1 plesniowych
o Sledz w Smietanie 2 jabtkiem
e Pasztet beskidzki z sosem zurawinowym
e Jaja faszerowane
o Tymbaliki drobiowe
e Bukiet satat z serem feta oraz swiezymi warzywami 2 miodowo-
musztardowym dipem
e Satatka Austriacka z ziemniakow gotowanych w bulionie,
e 2 wegdzonym boczkiem 1 2ottym serem
e Pieczywo
e Masto

Propozycja nr 3.Cena: 69 z1/ os (400 g/ os)

o Plastry pieczonej karkowki marynowanej w czosnku i majeranku

o Pasztet beskidzki z sosem Zurawinowym

e Tatar z tososia podany na todeczkach cykorii z koperkiem

o Grzanki z jajkiem przepiorczym i pastqg chrzanowg

e Bukiet satlat z pieczonymi burakami, ricottq, granatem i orzechami witoskimi 2z

miodowo- cytrynowym vinegrette

o Satlatka z makaronem, kurczakiem, brokutami i migdatami w serowym dipie
e« Mus z wedzonej ryby podany na krakersie, z kawiorem

o Tartaletki z serem dor blue, oliwkq i kietkami

« Pieczywo

« Masto
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STOtLY

Swojski

e Kabanosy

o Swojski pasztet

e Salceson

o Wybor kietbas

e Kaszanka

e Wedzone ryby

e Smalczyk

e Ogorki kiszone lub matosolne
e Chleb

e Musztarda, chrzan

Cena: 40zl/0s (min. 20 osob)

Wiejski:
e Prosig pieczone
(podawane w catlosci, faszerowane kaszq, kapustqg i grzybami)
o Zapiekane ziemniaczki
e Ogorki kiszone/matosolne
e Chleb swojski
e Musztarda, chrzan
Cena: 2300z1 (ok. 35-40 porcji)

Slodki:

o Tarty

e Ciasta

e Ciasteczka

e Beziki

e Cukierk:

e Cakepops

e Muffink:

e Mini pgczuszki

Cena: 49z1/0s (min. 20 osob)
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NAPOJE

Dzbanek wody 1,56/ 9zl

Dzban soku 1,51 17z}

Cola/ fanta/ sprite 0,51 6 zl/szt

pakiet ww. napoi bez ograniczen 30 zl/os
Kawa, herbata -bufet bez ograniczen 17 zl/os

CIEPLA KOLACIJA

e Barszcz czerwony z domowym krokietem 25 zl/porcja
« Strogonow z kociotka, podawany z bagietkqg 24zl/porcja
e Golonko pieczone, podane na panczkraucie 38zl/porcja

WEGE

e Bukiei satai x preczonym burakiem, awokado, orzechami, jajem “0” w
lekkim vinegrette 33zl/porcja

o« Warzywne kotlety podane na kaszy gryczanej, surowka z kiszonej kapusty
35z1l/porcja

o Tagliatelle w serowo-porowym sosie 28z1/porcja

INFORMACIJE DODATKOWE

Optata korkowa (wtasny alkohol)
e 10 2t od otwartej butelki lub 6 2t/ os.

Obstuga wtasnych ciast 5zt/os.
Powitanie chlebem i solg Pary Mlodej oraz lampka prosecco dla gosci 10zt/0s.

Dzieci do 2 roku 2ycia - gratis (nie otrzymujg porcji)
od 2. do 10. roku zycia - 50% ceny.

Zywe kwiaty, balony w kolorze przewodnim przyjecia, balony dmuchane helem
(11ludb 2 cyfry)- 500 zi.

Obstuga kelnerska po godzinie 24:00 - 60zt/h.
Przyjecia organizujemy powyzej 20 petnych porcji menu.
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PROPOZYCJA MENU NR 1

Zupa
« Domowy rosol x makaronem

Danie glowne (1,5 porcji/ os.)
e Tradycyjna wotowa rolada slgska z wedzonkqg i ogorkiem kiszonym
o Pieczen wieprzowa faszerowana suszonymi pomidorami
« Kieszonka drobiowa faszerowana serem i szpinakiem

Dodatki

o Kluski slgskie

e Sos pieczeniowy

o Ziemniaki gotowane 2 koperkiem
o Frytki

Surowki

» Biata kapusta z porem

e Surowka z marchwi

e« Modra kapusta z boczkiem

Deser
o Bufet kawa/herbata bez ograniczen
« Szarlotka z lodami 1 bitg smietang lub puchar lodow z gorgcymi
malinami

145 zt / OS



O) Vo @@&Wwe

PROPOZYCJA MENU NR2

Zupa
o Tradycyjny rosot z makaronem

Danie Gtowne ( 2 porcje/ os.)
o Tradycyjna wieprzowa rolada slgska z wegdzonkq i ogorkiem kiszonym

o Filet z sandacza z mastem ziolowym
o Kieszonka drobiowa faszerowana szpinakiem i serem feta

Dodatki
o Kluski slgskie w dwaoch odstonach
o Sos pieczeniowy
o Ziemniaki gotowane z koperkiem
o Frytki

Surowki
o Kapusta czerwona aromatyzowana boczkiem
o Surowka z marchewki i antonowki
o Surowka z bialej kapusty z porem
e Buraczki

Deser
o Sernik wiedenski z sosem malinowym lub puchar lodéow z owocami sezonowymi i
bitqg Smietang

Bufet kawa, herbata (bez ograniczen), ciasto
« Ciasta wilasnego wypieku podawane na paterach 2szt./os

Zakgski zimne

» Selekcja wedlin

« Deska serow

o Tymbaliki drobiowe

o Sledz w marynacie korzennej

e Ziemniaczana satatka z chrupigcym boczkiem, ogorkiem kiszonym i
koperkiem

o Salata z grillowanym kurczakiem, swiezymi warzywami i sosem ziotowym

« Pieczywo

« Masto

Kolacja gorgca
o Strogonow z kociotka, podawany z bagietkq

199 Zzt / OS
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PROPOZYCJA MENU NR 3

Zupa:
o Krem z pieczonych pomidorow z szarpang mozzarellg i bazylig

Danie glowne (2 porcje/os.):
* Rolada wotowa
» Kieszonka drobiowa
 Pieczony filet 2 tososia

Dodatki:

o Kluski slgskie i ciemne (tarte)
o Ziemniaki puree

o Frytk:

Surowki:

o Kapusta modra

o Kapusta zasmazana z boczkiem

o Gotowane warzywa ( kalafior/brokut/marchew) okraszane butkq tartq i mastem

Sos pieczeniowy

Deser:
e Puchar lodow z sosem malinowym 1 bitg Smietang lub torcik marchewkowy z serkiem
mascarpone

Kawa, herbata (bez ograniczen) ciasto:
e Ciasta wlasnego wypieku podawane na paterach 2szt./os.

Zimne zakaski:
o Patera migs pieczonych selekcja 1 wedlin
e Deska serow
o Tymbaliki drobiowe
e Roladki z tososia w serowym omlecie
o Opickane filety rybne w zalewie octowej
o Sled% w korzennych przyprawach
o Jaja w sosie tatarskim
o Satatka gyros
o Satatka jarzynowa
o Pasztet swojski z sosem tatarskim
e Masto
o Pieczywo

Kolacja:
» Bouef Strogonow podawany z bagietkq

245 zZt / OS



